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il mensile dello gronde cucing itelione nel mondoe
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ragole, cocco, nocciole, pistacchi... le vova al

cioccolato dei fratelli Tavoletta (un cognome, un

b e S

destino!) hanno il colore della frutta. Perché,
spiega Massimo, la natura offre tinte straordinarie.
Pertette per rendere ancora piu allegro il dolce pa-
squale piu amato dai bambini. Nello stampo, prima
di colare il cioccolato, si sparge frutta secca e disidra-

tata (mista o di un solo tipo): il risultato € un “bassori-

lievo” di noci, chicchi di catfé e tanta frutta. Dentro &

possibile mettere una sorpresa ad hoc per chi riceverda

RISy

['uovo; tuori la confezione & imprezio
sita da un piccolo dono artigiancle, di
stotta o ceramica. Le uova al ciocco
lato fondente o al latte (da 100 g a |
kg) costano S0 euro al chilo. Ma nel
negozio di Massimo e Maurizio si tro-
vano anche selezioni di cacao di
qualita (tra cui quelli di El Rey, un'an-

tica azienda venezuelana), da scopri-

i

re 1in dalla vetrina che mette “in mostra” il laboratorio.

i

Tra le specialitd, i “cioccolatini snack” Grueé: grissini di
granella di cacao da degustare con rum o

Cognac (50 euro al chilo).
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un uovo di Pasqua alle noci. Sopra,
Massimo e Maurizio Tavoletta e il loro
laboratorio di cioccolato a Pescara.
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